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in Verbindung mit einer der modernsten Hochschulen
Deutschlands, der DHBW in Heilbronn. Ihr beginnt mit uns
eine praktische Ausbildung, in der wir euch zum Experten
in Sachen Lebensmitteln machen — z.B. in unserer Metz-
gerei, in unseren Fachgeschaften oder so-
gar in befreun- deten Supermarkten.

Nach eurem Abschluss kénnt ihr
bei uns Ver- antwortung tiberneh-
men oder direkt ein bezahltes

Studium beginnen.
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Ausbildung findet bei einem Partner statt.
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3 Jahre Ausbildungszeit
Abschluss: Realschul- oder Hauptschulabschluss

Werde zur Vertrauensperson. Wahrend der Ausbildung
meisterst du abwechslungsreiche Aufgaben, denn du
und dein Team seid fiir den reibungslosen Geschéfts-
ablauf im Markt verantwortlich. Dabei steht der Kunde
im Mittelpunkt: Du bist Ansprechpartner und wich-
tiger Berater — denn du erleichterst den Einkauf und
informierst iber unsere Ware.
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2 Jahre Ausbildungszeit

Abschluss: Abitur

Erst eine solide Ausbildung,

dann ein betriebswirtschaftliches Studium
im Bereich Lebensmittel

Wir bieten Studienmoglichkeiten in Geilenkirchen in
Kooperation mit der Fachhochschule Koln oder auch

——— Wir bieten mehr Karriere als du denkst!
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Du arbeitest gerne mit den Hinden und das am besten
mit einem starken Team an deiner Seite?! Wo dich deine
Reise hinfiihren soll ist aber noch nicht ganz klar?

Kein Problem! Die Ausbildung im Lebensmittelhand-
werk ist so vielseitig, dass dir zundchst unzdhlige Mog-
lichkeiten offen stehen. Deine verborgenen Talente und
Vorlieben zeigen sich im Verlauf deiner Ausbildung und
konnen somit perfekt auf dich und deine Zukunft abge-
stimmt und ausgebaut werden.

Mit dem erfolgreichen Berufsabschluss in Verbindung
mit deinem Schulabschluss ebnest du dir den Weg fiir
deine ganz individuelle Karriereleiter — ob Meisterschule,
Studium oder die Verantwortung fiir ein Fachgeschdft
oder Produktionsbereich — Du bist bei uns der Maf3stab!

3 Jahre Ausbildungszeit
Abschluss: Realschul-
oder Hauptschul-
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geben als am
Schreibtisch
langweilen.
Aber vorab: In
unserer Metz-
gerei wird
nicht ge-
schlach-
tet, wir
machen
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nur leckere Steaks
und einzigartige
Wurst — so gut, dass
wir damit Europa-
meister wurden. Du
begleitest die ge-
samte Prozesskette,
beginnend mit der
Zerlegung des ange-
lieferten Fleisches.
Auch das Wursten aller denkbaren Wurstsorten sowie die
Herstellung von kostlichen Braten, leckeren Spiefen und
anderen Spezialitaten gehort zu deinen Aufgaben. Dabei
spielen Qualitdt und hygienische Sicherheit in allen Pro-
duktionsschritten eine grof3e Rolle, ebenso wie Frische und
Zuverlassigkeit. Du wirst viel mit deinen Handen arbeiten,
auch grole Maschinen bedienen diirfen und musst schnell
Verantwortung tibernehmen kdnnen. Ein Job fiir echte
Pragmatiker.

Fachverkaurer mwv

im Nahr‘ungsmittelhandwer'k (Fleisch)
3 Jahre Ausbildungszeit
Abschluss: Realschul- oder Hauptschulabschluss

Werde kreativer Herrscher unserer Bedientheke. Wahrend
deiner Aushildungszeit lernst du viele spannende Tatigkei-
ten. Du lernst, wie du die Fleischtheke wunderschén und
verkaufsfordernd bestiickst. Du kannst dich jeden Morgen
kreativ austoben. Die Kundenberatung steht an oberster
Stelle — vor allem weil die Kunden DIR vertrauen, denn du
bist Ihr Ansprechpartner fiir gutes Fleisch. Du lachst gerne
und redest viel — perfekt! Zielgerichtete Trainings machen
aus dir einen richtig guten Verkdufer und Berater mit
fundierten Kenntnissen.
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Du bist ein Redetalent, willst aber nicht nur verkau-
fen? Dann starte mit uns den Fleischer im Verkauf,
hier kombinieren wir Lebensmittelherstellung mit
Fachberatung.

Frischespezialist niv

Ausbildung findet bei einem Partner statt.

3 Jahre Ausbildungszeit
Abschluss: Realschulabschluss

Werde zum Gonner. Diese Aus-
bildung, die dir gleich zwei Ab-
schliisse sichert, ist noch relativ
neu — und deshalb besonders
spannend. Sie verbindet Krea-
tivitat, Kontaktfreudigkeit und
kaufméannisches Talent mit Fach- und
Sozialkompetenz. Neben den Abldu-
fen in Wareneingang und Verkauf
bringen wir dir die wichtigs-
ten betriebswirtschaftli-
chen Prozesse im Handel
bei — dazu zahlt auch die
Sortimentsgestaltung

und die Planung von
Marketingaktionen.

Diese fordern ein

hohes Maf3 an Fach-
kenntnissen tiber

unsere grof3e Sorti-
mentsvielfalt. Aber

wer viel lernt, bleibt
wenigstens frisch im N
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